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VazZeni hosté,

slavnostni dny patfi k nejkrasnéjsim okamzikim naseho Zivota. At uz planujete svatebni hostinu,
narozeninovou oslavu ¢i jinou rodinnou seslost, penzion Beskydka je idedlni volbou. Romantické
prostiedi v srdci lomnanské prirody a nddherny vyhled z restaurace penzionu, vytvori dokonalou
atmosféru pro Vas jedinecny den.

Radi Vam pomlzZeme s pfipravou tohoto vyznamného dne a pfipravime vse podle Vasich predstav.
Zajistujeme usporadani slavnostni hostiny (tzn. sestaveni slavnostniho menu a rautu, kvétinovou
vyzdobu) a ubytovani hostu.

Doufame, Ze nase sluzby pfispéji k tomu, aby se tento den stal nezapomenutelnym a krasnym
zazitkem az do konce Vaseho Zivota.

Za personal penzionu Beskydka

vedouci Jadwiga Volna

Slavnostni hostina

Pro usporadani oslav Vam nabizime nékolik mistnosti. Podle druhu a velikosti hostiny si mizZete
vybrat:

e Velky sal s tanecnim parketem pro max. 86 osob
e Prvnisalének pro max. 10 osob
e Druhy salének pro max. 30 osob
e Vinarna pro max. 30 osob
o

V saldncich je standardné, kromé slavnostni tabule (tvar U, |, T), pfipraven také rautovy stdl, stll a
lednice na ndpoje,

stal s vazami pro kvétiny, vozik na slavnostni rozkrojeni dortu a zazemi pro hudbu (jen velky sal).



Slavnostni menu

Radi s Vami osobné prokonzultujeme a sestavime slavnostni menu dle Vasich pozadavku (diety,
alergie, pocet détskych porci apod.). Vysledna kalkulace, v€etné gramazi, bude vyhotovena na
zakladé konkrétni poptavky.

Za détskou porci Uc¢tujeme 60 % ceny plné porce.
Ke vSéem hlavnim chodldm si mizZete vybrat prilohy, které mohou byt servirovany na porci nebo na
misdch na stoly.

Tradicni polévka

Na svatebnich hostinach nezapomindame na tradi¢ni polévku z jednoho talife. Pro novomanzele
pfipravime spolecny talif s polévkou, jidelni IZici a brynddkem. Tento zvyk symbolizuje vzajemnou
spolupraci novomanzel( v Zivoté.

Sladka tecka
Kromé slavnostniho dortu, zakuskl a cukrovi mizete hostim nabidnout i sladkou te¢ku v podobé
dezertl z nasi aktualni nabidky, napfiklad zmrzlinovych pohar( a moucnikd.

Slavnostni vyzdoba

Slavnostni tabule je prostifena bilymi ubrusy a doladéna doplnky v zvolené barvé (Stola, ubrousky,
kaminky, kvétiny apod.). Cena se odviji od poctu host( a spotfeby materidlu. Nabizime také mozZnost
zapUjceni slavnostnich potaht na Zidle s maslemi nebo zap(jc¢eni pouze masli.

Ubytovani

Penzion nabizi v hlavni budové 13 dvoultzkovych a tfilizkovych pokojl s mozZnosti pfistylek a 10 aZ
Sestildzkovych chatek v aredlu penzionu. Pokoje i chatky jsou vybaveny vlastnim socialnim zafizenim,
lednici a televizorem. Na hlavni budové je k dispozici Wi-Fi pfipojeni, relaxacni prostory (sauna,
posilovna, vifivka) po predchozi domluvé.

V obdobi letnich prazdnin je ubytovani pro hosty hostiny umoZnéno pouze na pokojich hlavni
budovy.

Ceny ubytovani
e Pevné lGzko se snidani: 1000 K¢/osoba/noc

e Pristylka se snidani: 800 K¢/osoba/noc

Rezervace terminu
Rezervace terminu je nezavazna na 30 dni. Pfi zavazném potvrzeni terminu se vybira nevratna zaloha
ve vysi 10 000 K¢, kterd bude odectena z konecné Castky pfi findlnim zuUctovani hostiny.

Platba
Platbu Ize provést v hotovosti (K¢, EUR, PLN), platebni nebo kreditni kartou a pfevodem na ucet.
Zuctovani probiha dle domluvy, nejdfive druhy den po kone¢ném uzavreni Gctu.

Konzumace a donaska vlastnich potravin a napojt
Standardné Ize donést vlastni cukrafské vyrobky (dorty, zakusky, kolace, cukrovi, korbaciky), vina a
alkoholické napoje. Jiné moznosti je treba pfedem konzultovat.



Aperitiv

0,11 Metropol Bianco, Rosso
0,11 Cinzano Dry, Bianco, Rosso
0,11 Martini, Dry, Bianco, Rosso
0,71 Bohemia sekt

0,71 Bohemia sekt s jahodou

Nealkoholické ndpoje na hostiny

11 Dzbanek ¢epované kofoly

1,51 Minerélni voda Cista, ochucend

1l Dzbdanek rozlévaného dzusu (dle nabidky)

1l Dzbdanek s vodou a citronem / matou

Piedkrmy

150 g Rajcatko plnéné Zervé s bazalkovym pestem, banketka (1, 7)
60g  Sunkova rolka plnénd kienovou $lehackou, banketka (1, 7)
100 g Kureci koktejl podavany ve skle, banketka (1, 7)

100 g Broskev plnéna kurecim salatkem, banketka (1, 3,7)

70g

80g Parmska sunka doplnéna zlutym melounem, banketka (1, 7)
Polévky

0,331 Slepici vyvar s masem, zeleninou a domacimi nudlemi (1, 3, 9)

0,331

0,331 Jemny brokolicovy krém servirovany se syrovymi krutény (7)

0,331

Platky jemné zvérinové pastiky, mandle a brusinky, tmavé pecivo (1, 3, 7)

Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky a domacimi nudlemi (1, 3, 9)

Horalka (7, 9)

(smetanovd polévka s kousky veprového masa, korenové zeleniny a Zampion()

Slavnostni menu

50 K¢
59 K¢
59 K¢
330 K¢

350 K¢

120 K¢
60 K¢
260 K¢

50 K¢

88 K¢
77 K¢
88 K¢
93 K¢
93 K¢

115 K¢

68 K¢

72 K¢

68 K¢

72 K¢



Hlavni chody

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

350¢g

200 g

200 g

200 g
200 g
200 g

200g

200 g

300¢g
200 g
200 g
200 g
200 g

300g

Kureci roladky (7, 10) 200 K¢
(uzeny syr, anglickd slanina, kozi rohy)

Smazena kureci kapsa (1, 3, 7) 220 K¢
(eidam, sunka, kapie)

Maso 3 barev (1, 7) 220 K¢
(kureci prso, veprovd panenka, hovézi rosténec, anglickd slanina, parmazadn)

Pikantni Spizy 2 barev (1, 7, 10) 220 K¢
(veprova panenka, kureci prsa, Polican, uzeny syr, horcice)

Kruati rolka se zelenymi fazolkami (1, 7) 230 K¢
(susené rajce, slanina, Sunka, uzeny syr, zelené fazolky)

Kachni stehno, 2 druhy zeli, houskovy a karlovarsky knedlik nebo kluski (1,3,7) 310 K¢
Lomnansky mésec (1, 3, 7) 200 K¢
(krkovicka, veprovy bucek, anglickd slanina, Zampiony, jarni cibulka)

Veprova panenka v kabatku (1) 220 K¢
(susend rajcata, Svestka, anglickd slanina)

Veprova panenka po myslivecku se Sipkovou omackou 220 K¢
Veprové medaildonky se smetanou a Zampidny (1, 7) 220 K¢
SmazZeny vep. fizek z panenky v krusté z ¢erstvého peciva a parmazanu (1,3,7) 200 K¢
Veprovy fizek Kardinal (7) 210 Ke
(veprova krkovicka, porek, anglickd slanina)

Veprova grilovana krkovicka (1, 3, 7) 170 K¢
(cibule, anglickd slanina)

Steak z veprové krkovicky s hfibkovym prelivem (7) 308 K¢
Hovézi svickova s brusinkovym ter¢em, houskovy a karlovarsky knedlik(1,3,7,9) 284 K¢
Hovézi videnska rosténa se sazenym vejcem (3, 7) 253 K¢
Jeleni kyta na viné s karlovarskym knedlikem (1, 7, 9, 10) 225 K¢
Losos s bylinkovym maslem (4, 7) 260 K¢
Lilek zapeceny s kuskusem, zeleninou a tofu (1) 159 K¢



Prilohy
150 g
150 g
150 g
150 g
3 ks
1ks
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
150 g
150 g
180 g
180 g
180 g
180 g
180 g
180 g
50g
50g
50g
100 g

1 ks

Krokety

Hranolky

Americké brambory

Dollarchips

Bramborové placic¢ky

Brambor plnény brokolici a smetanou (7)
Brambory vaifené, masténé maslem (7)
Brambory farmarské

Brambory stouchané s cibulkou a slaninou
Bramborova kase (7)

Brambory gratinované (7)

Dusena ryze

Zeleninova ryze

Knedlik karlovarsky (1, 3)

Knedlik houskovy (1, 7)

Knedlik bramborovy (1)

Kluski slaskie (1, 3)

Cervené a bilé zeli dugené (1)

Zeli kyselé slezské (1)

Tatarska omacka

Débelska omacka

Kecup

Chléb (1)

Pecivo (1)

55 K¢

50 K¢

55 K¢

55 K¢

80 K¢

55 K¢

50 K¢

60 K¢

49 K¢

39 K¢

70 K¢

36 K¢

38 K¢

44 K¢

35K¢e

35K¢

49 K¢

38 K¢

50 K¢

18 K¢

20 Ke

15 K¢

14 K¢

12 K¢



Teplé rautové pokrmy
1Kg Grilovana kyta — hmotnost od 3 - 12 Kg 470 K¢

1Kg Grilované koleno (s kosti), horcice, kien, kozi rohy (10) — hmotnost 1,8 —2 Kg 250 K¢

1Kg  Bavorska grilovana Zebra (10) 500 K¢
1Kg Smazené kureci prsni fizecky (1, 3, 7) 700 K¢
1Kg SmaZené veprové fizecky z panenky (1, 3, 7) 770 K&
1Kg KureciSpalicky pecené 320 K¢
1Kg  KuteciSpalicky smazené se sezamem (1, 3, 7, 11) 370 K¢
1Kg Jelitka, jitrnicky (100g) 490 K¢
200g Grilovana krkovic¢ka — rojberka 170 K¢
200 g Grilovany losos filet s bylinkovym maslem (4, 7) 260 K¢
200 g Candat s citronovou omackou (4) 288 K¢
200 g Ohnivé maso z vepfové panenky 210 K¢
200 g Kureci ¢ina (1) 160 K¢
150 g Zvéfinovy gulds, pfiloha (1) 210 K¢
150 g Hovézi gulas, priloha (1) 195 K¢
0,331 Bigos polski (7) 94 K¢

3 ks Blasaky, smetana, cukr, btcek, maslo (1, 3) 132 K¢

1 plech Bachora (cca 10 porci) (3) 1100 K¢



Studené rautové pokrmy, misy

1Kg

1Kg
1Kg
1Kg
1Kg

1Kg

1Kg

1Kg

1Kg
1Kg
1Kg
500 g
350g
350¢g

350g

2500 g

1 ks

1 ks

Tatarsky biftek, topinky (1, 3, 10)
(pravd hovézi svicka)

Syrova misa (7)

Zabijackovd misa - vepiova rolada, sekana (7)
PInéné Zampidny masovou smési (3)

PInéné Zampidny vegetarianskou smési (3)

Tepla grilovand zelenina, dresink s koprem a ¢esnekem
(cuketa, lilek, kapie, Zampion, ¢ervend cibule)

Téstovinovy salat s kurecim masem (1, 3)

Misa listovych salatkd
(listové saldtky mix, cherry rajcata, citron, olivovy olej)

Kufeci roldda

Buckova rolada

Sekana (1, 3)

Svestky zape&ené v anglické slaniné
Salat Sopsky (7)

Salat recky (7)

Salat Coleslaw (7, 9)
(mrkev, cibule, celer, zeli, smetana)

Salat skladany (3, 7, 9)

(Sunka, syr, celer, vejce, jablko, kukufice, ananas, pérek, majonéza)

Cokoladova fontana (7)
(1 Kg prava belgicka ¢okoldda, 2 kg kousky sezénniho ovoce)

Party jednohubky (3, 4, 7)
(Cesnekové, s uzenym lososem, uzeninou)

2000 K¢

720 K¢
720 K¢
470 K¢
450 K¢

280 K¢

440 K¢

320 K¢

480 K¢
470 K¢
440 K¢
495 K¢
100 K¢
100 K¢

60 K¢

720 K¢

1000 K¢

40 K¢



